ABENDKARTE

AUS DER SUPPENTERRINE

105 Tomatencremesuppe
mit Barlauchschmand

4,20 €

106 Kartoffelrahmsuppe

mit Riucherlachsstreifen

4,50 €

107 Lachscremesuppe
mit Kriuterschmand

4,60 €

108 Hausgemachte Fischbouillon

mit Fisch, Meeresfriichten und
Gemiise

6,20 €

VORSPEISEN

i10 Friesischer Schafskéase

mit Tomaten und Zwiebeln,
mit Bidrlauch und Olivendl mariniert
dazu ofenwarmes Baguette

8,50 €

111 Garnelenspief

in Knoblauchbutter gebraten, mit

Kriauterschmand
und ofenwarmem Baguette

8,90 €

112 Riducherfischpotpourie

feine Riucherfischpralinés mit
Preiselbeersahnemeerrettich an

kleinem Salatbukett und ofenwarmes Baguette

11,50 €

113 Scampi

(4 Steck.) mit Kopf und Schale,

mit Knoblauch und frischen Kriutern in
Olivendl gebraten,

dazu ein pikanter Dipp und ofenwarmes
Baguette

15,80 €

JETZT WIRD’S
KARTOFFELIG

116 Backofenkartoffel

mit geschmorten Champignons,
hausgemachtem Kriduterschmand und einer
Salatgarnitur

8,50 €
117 Backofenkartoffel

mit holldndischem Doppelmatjesfilet,
hausgemachtem Kriuterschmand und einer
Salatgarnitur

9,50 €

113 Backofenkartoffel

mit Gravad Lachs,
hausgemachtem Kriuterschmand und einer
Salatgarnitur

10,50 €

) 119 Backofenkartoffel

mit Nordseekrabben,
hausgemachtem Krduterschmand und einer
Salatgarnitur

12,90 €

FUR DIE FITNESS
UND VEGETARISCH

120 Gemischter Salatteller

mit Salaten der Saison, einem
Zitronen-Joghurtdressing und Baguette

6,50 €

121 Frittierte Champignons
mit pikantem Knoblauchdipp,
Salatbukett und Baguette

9,20 €

122 Hausgemachtes Muschelragout

mit Tomaten und Gemiise in
Kriuter-Sahnesauce auf griinen Bandnudeln

- 10,50 €

123 »Grofles Salatvergniigen «

Jahreszeitliche Salatvariationen mit
Cherrytomaten, friesischem Schafskise,

roten Zwiebeln und Kiirbiskernen,

mit einer wiirzigen Himbeer-Senf-Vinaigrette

und Baguette
12,50 €

124 Riesengarnelenschwéanze
geschilt, in Knoblauchbutter gebraten, mit
pikanter Sauce Choron auf

griinen Bandnudeln und jahreszeitlichen Salat

17,50 €



MEERESKOSTLICHKEITEN

kalt & warm

130 Herings-Sahnetopft

mit herzhaften Bratkartoffeln
12,50 €

131 Hausgemachte Bratheringe

nach altem Hausrezept mit
Zwiebelringen und Bratkartoffeln

13,50 €

132 Echt holldndische Gourmet-
Matjesfilets

wHausfrauen-Art« mit

Apfel-Zwiebel-Sauce und herzhaften
Bratkartoffeln

14,50 €

133 Greetsieler Krabben

mit 2 Spiegeleiern auf gebuttertem
Schwarzbrot

15,50 €

134 Greetsieler Krabben
mit Kriduterriihrei und herzhaften
Bratkartoffeln

17,50 €

135 »Hooksieler Kutterpfanne«

Brathering, Matjes, Bismarckhering,
Muscheln und Krabben
mit Apfel-Zwiebel-Sauce
und herzhaften Bratkartofifeln

15,50 €

139 Hausgemachter Labskaus

mit Roter Bete, Gewiirzgurke,
Bismarckhering

und 2 Spiegeleiern

13,50 €

Alle Preise in dieser Karte verstehen sich

incl. Bedienung und Mehrwertsteuer.

HERZHAFT DEFTIGES
AUS NEPTUN’S REICH

140 Griine Heringsfilets

in der Senfkruste
mit geschmorten Zwiebeln, herzhaften

Bratkartoffeln
und einem jahreszeitlichen Salat

11,50 €

141 Gebratenes Seelachsfilet

pBiisumer-Art«

mit pikantem Muschelragout,
Salzkartoffeln und einem jahreszeitlichen

Salat
13,50 €

142 Harlesieler Fischpfanne
sebratene Filets vom Seelachs und Rotbarsch
mit Muschelfleisch in Rahm,
Speckbohnen und herzhaften Bratkartoffeln

15,50 €

143 Fanglrische
Greetsieler

Kutterschollen

mit Krabben, gebratenem

Speck,
herzhaften Bratkartoffeln
und einem jahreszeitlichen

Salat

16,90 €

144 Kochfisch wklassisch«

Schellfischfilet im Gemiise-Weillweinsud
gegart, an einer milden

Senf-Schnittlauch-Rahmsauce
mit Salzkartoffeln und einem jahreszeitlichen
Salat

16,50 €
161 Seehechtfilet

natur gebraten

mit exotischen Friichten in Honig-Currysauce,

Jasminreis und jahreszeitlichen Salat

14,50 €

163 Zzanderfilet

mit Kridutern in Butter gebraten,
an jungem Rahmgemiise der Saison,
dazu servieren wir Rosmarinkartoffeln

16,50 €

168 Kabeljaufilet

natur gebraten
mit Senf-Schnittlauchrahm

dazu Rosmarinkartoffeln und ein
jahreszeitlicher Salat

16,50 €









