AUS DER
SUPPENTERRINE

Hausgemachte

10s Tomatencremesuppe
mit Biirlauchschmand

5,40 €

Hausgemachte
106 Kartoffelrahmsuppe
mit Krabben

5,80 €

Hausgemachte

107 Lachscremesuppe
mit Krabben

6,20 €

VORSPEISEN

110 Friesischer Schafskiise

mit Tomaten und Zwiebeln,
mit Birlauch und Olivendl mariniert
dazu ofenwarmes Baguette

11,90 €

111 Garnelenspief

in Knoblauchbutter gebraten, mit
Kriuterschmand
und ofenwarmem Baguette

13,50 €

JETZT WIRD’S
KARTOFFELIG

116 Backofenkartoffel

mit geschmorten Champignons,
hausgemachtem Kriuterschmand und einer
Salatgarnitur

10,90 €
117 Backofenkartoffel

mit hollindischem Doppelmatjesfilet,

hausgemachtem Krduterschmand und einer

Salatgarnitur

12,50 €
119 Backofenkartoffel

mit Nordseekrabben,

hausgemachtem Kr#uterschmand und einer

Salatgarnitur
16,90 €

MEERESKOSTLICH
KEITEN

kalt & warm

130 Herings-Sahnetopf

mit herzhaften Bratkartoffeln
15,90 €

131 Hausgemachte Bratheringe

nach altem Hausrezept mit
Zwiebelringen und Bratkartoffeln

16,90 €

132 Echt hollindische Gourmet-
Matjesfilets

»Hausfrauen-Art« mit
Apfel-Zwiebel-Sauce und herzhaften
Bratkartoffeln

17,90 €

133 Greetsieler Krabben

mit 2 Spiegeleiern auf gebuttertem
Schwarzbrot

23,50 €

134 Greetsieler Krabben

mit Kriuterriihrei und herzhaften
Bratkartoffeln

25,90 €

135 »Hooksieler Kutterpfanne«

Brathering, Matjes, Bismarckhering,
Muscheln und Krabben
mit Apfel-Zwiebel-Sauce
und herzhaften Bratkartoffeln

21,50 €

FUR DIE FITNESS UND
VEGETARISCH

123 »GrofBes Salatvergniigen«

marinierte Salate der Saison, sowie
frischer Blattsalat mit Cherrytomaten,
friesischem Schafskiise, roten Zwiebeln und
Kiirbiskernen,
mit einer wilrzigen Himbeer-Senf-Vinaigrette
und Baguette

15,90 €

Alle Preise in dieser Karte verstehen sich
incl. Bedienung und Mehrwertsteuer.



HERZHAFT DEFTIGES
AUS NEPTUN’S REICH

Wir servieren tiglich fangfrisch:

155 Nordseeseezungen
38,50 €

143 Nordsee-Kutterschollen
24,90 €

175 Greetsieler Kutterplatte
mit Seezungen, Schollen und Scharben
3450 €

alle Gerichte werden mit
Krabben, gebratenem Speck,
herzhaften Bratkartoffeln
und einem hausgemachten Gurkensalat
angerichtet

141 Gebratenes Seelachsfilet
»Biisumer-Art«

mit pikantem Muschelragout,
Salzkartoffeln und einem jahreszeitlichen
Salat

18,90 €

142 Harlesieler Fischpfanne

gebratene Filets vom Seelachs und
Rotbarsch
mit Muschelfleisch in Rahm,
Speckbohnen und herzhaften
Bratkartoffeln

21,50 €

161 Seehechtfilet

natur gebraten
mit exotischen Friichten in Honig-
Currysauce,
Jasminreis und jahreszeitlichen Salat

19,50 €

FISCHSPEZIALITATEN

klassisch in Mehl und Butter
gebraten

Alle Gerichte dieser Seite wahlweise
auch mit
hausgemachtem Kartoffelsalat

148 Seehechtfilet

mit Petersilienkartoffeln, Buttersauce
und einem jahreszeitlichen Salat

17,50 €

149 Seelachsfilet

mit Petersilienkartoffeln, Buttersauce
und einem jahreszeitlichen Salat

18,50 €

150 Schollenfilet

mit Petersilienkartoffeln, Buttersauce
und einem jahreszeitlichen Salat

21,50 €

151 Rotbarschfilet

mit Petersilienkartoffeln, Buttersaunce
" und einem jahreszeitlichen Salat

21,50 €

154 Kabeljaufilet

mit Petersilienkartoffeln, Buttersauce
und einem jahreszeitlichen Salat

22,50 €

Fiir Umbestellungen berechnen wir
1,00 € Aufschlag

Alle Preise in dieser Karte verstehen sich
incl. Bedienung und Mehrwertsteuer.



FLEISCHSPEZIALITATEN

181 Schnitzel »Wiener-Art«

Zwei panierte Schweineschnitzel mit Zitrone,
Pommes frites und jahreszeitlichen Salat

17,50 €

182 Hihnchenbrustfilet

mit exotischen Friichten in Honig-Currysauce,
mit Jasminreis und jahreszeitlichen Salat

18,50 €

183 Braumeistersteak
wfriesisch-herb«

Zwei wilrzige Schweinerfickensteaks
mit Champignons und Zwiebeln
in Jever-Pilsrahm, mit griinen Speckbohnen
und herzhaften Bratkartoffeln

18,90 €

FUR UNSERE JUNGSTEN
GASTE

190 Vier Fischstidbchen

mit Pommes frites
7,90 €

192 Hihnchennuggets
mit Pommes frites

8,90 €

193 Schollenfilet

mit Remoulade und Pommes frites

11,90 €

fiir Ketchup oder Mayonnaise berechnen wir
pro Portion 0,50 €

LECKERE DESSERTS

195 Gemischtes Eis
5,50 €

196 Gemischtes Eis
mit Sahne
6,20 €

197 Friesische Rote Griitze
mit Vanilleeis und Sahnehaube
7,50 €

Alle Preise in dieser Karte verstehen sich
incl. Bedienung und Mehrwertsteuer.

Unsere Empfehlung:

taglich

fangfrischer Fisch

Lieber Gast,
schenken Sie unserem freundlichen
Service einen Moment
Aufmerksamkeit.

Wir stellen Thnen am Tisch unsere
besonderen und fangfrischen
Empfehlungen vor,
und garantieren ein kulinarisches
Erlebnis.

Das “Butt-Team* wiinscht Thnen in
unserem Restaurant einen
angenehmen und geniisslichen
Aufenthalt.

Inhaber: Andreas Witte, Kattrepel 2, 26441 Jever
Telefon: 04461 /9187892  Fax: 04461 / 7430945
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